MICHELIN GRAN MENU BLOSSOM

25 Disponible en almuerzos y cenas

Croustade

Tartar de Ciervo
Tarteleta

Zanahoria, Kholrabi, Cacahuete
Jabega
Salmon, Kimchi, Limoén fermentado
Sopa de hongos
Espuma de parmesano

Ceviche
Leche de Tigre de Aji amarillo
Panna Cotta
Caviar, Gambas
Vieira
Foie, Boniato, Almendras
Pesca Ahumada
Crema de Mgjillones

Alfajor de Molleja
Garbanzos, Chalotas
Caza Menor
Maiz, Pralin¢, Nduja
Colmenilla
Gallina de Guinea
Ciervo
Mole, Topinambur

Queso
Flores, T¢ fermentado
Mango
Payoyo, Yuzu
Pera
Chocolate, Crema inglesa, Haba tonka

165 €
Maridaje 95 € '
L]

Si tiene alguna alergia alimentaria o necesidades dietéticas —
especiales, por favor informe a un miembro del personal. EMISCHOBERT




&3 MENU BLOSSOM

MICHELIN
2025 Solo disponible en almuerzos
Croustade
Tartar de Ciervo
Tarteleta
Zanahoria, Kholrabi, Cacahuete
Jabega

Salmon, kimchi, Limon fermentado

Ceviche
Leche de tigre de Aji amarillo
Vieira
Foie, Boniato, Almendras
Pesca ahumada
Crema de Mgjillones

Alfajor de molleja
Garbanzos y chalotas
Caza menor
Maiz, Pralin¢, Nduja

Pera
Chocolate, Crema inglesa

125 €
Maridaje 75 €

Si tiene alguna alergia alimentaria o necesidades dietéticas E
especiales, por favor informe a un miembro del personal. o'
~

EMISCHOBERT




MICHELIN GRAND MENU BLOSSOM

25 Available on lunch & dinner service

Croustade
Venison Tartare
Tartelet
Carrot, Kholrabi, Peanut
Jabega
Salmon, Kimchi, Fermented Lemon
Mushroom soup
Parmesan

Ceviche
Yellow Chili Pepper Tiger’s Milk
Panna Cotta

Caviar, Prawns

Scallop
Foie-gras, Sweet Potato, Almonds
Smoked Catch of the day
Mussel Cream

Sweetbread Alfajor
Chickpeas, Shallots
Game Bird
Corn, Praline, Nduja
Morel Mushroom
Guinea fowl
Venison
Mole, Topinambur

Cheese
Flowers, Fermented tea
Mango
Payoyo, Yuzu
Pear
Chocolate, English Cream, Tonka Bean

165 €
Pairing 95 € '
L]

If you have a food allergy or special dietary needs, —
please notify to a member of our staff EMISCHOBERT




MICHELIN MENU BLOSSOM

025 Just available for lunch service

Croustade
Venison Tartare
Tartelet
Carrot, Kholrabi, Peanut
Jabega
Salmon, kimchi, Fermented lemon

Ceviche
Aji’s Tiger Milk
Scallop
Foie, Sweet Potato, Almonds
Smoked Fishing
Mussel Cream

Sweetbread alfajor
Chickpeas and shallots
Bird Game

Corn, Praline, Nduja

Pear
Chocolate, English Cream

125€
Pairing 75 €
If you have a food allergy or special dietary needs,
please notify to a member of our staff .'
~

EMISCHOBERT



