GRAND MENU BLOSSOM
*Available at lunch and dinner*

|
Venison tartare

Tartlet
Carrot cream and Peanut praliné

Trout
Kimchi and Fermented lemon

Dashi
Vegetables

Sweetbread Biscuit
Chickpea and Artichoke

Game Bird
Corn, Praliné and Nduja

Venison
Mole and Mushrooms

Mdlaga , September 24

Ceviche
Yellow pepper savce

Panna cotta
Cucumber and Caviar

Scallop
Fole gras, Sweet potato and Almond's

Smoked Catch
Mussels and Vermouth

\%

Mango
Payoyo cheese and Yuzu

Pear
Turron, Chocolate and Custard

* %k x

125€
Wine Pairing 75€



BLOSSOM MENU
*Available only at lunch*

Venison tartare

Tartlet
Carrot cream and Peanut praliné

Trout
Kimchi and Fermented lemon

Dashi
Vegetables

Sweetbread Biscuit
Chickpea and Artichoke

Venison
Mole and Mushrooms

Mdlaga , September 24

Ceviche
Yellow pepper sauce

Scallop
Fole gras, Sweet potato and Almond's

Smoked Catch
Mussels and Vermouth

Pear
Turron, Chocolate and Custard

* %k %k

100€
Wine Pairing 50€



GRAN MENU BLOSSOM
*Disponible almuerzo y cena*

Tartar de ciervo

Tartaleta I
Crema de zanahoria y Praliné de
cacahuvete Ceviche
Leche de tigre de aji amarillo
Trucha

Kimchi y Limon fermentado Panna cotta

. Pepino y Caviar

Dashi piney
Vegetales Vieira
Fole, boniato y Almendras

Pesca ahumada
Meyjillones y Vermouth

Alfajor de Molleja
Garbanzo y Topinambur

Caza menor

Maiz, Praliné y Nduja A%
Ciervo Mango
Mole y Setas Payoyo y Yuzu
Pera

Turron , Chocolate y Crema inglesa

* %k %k

125€

Mdlaga , Septiembre 24 Maridaje de vino 75€




MENU BLOSSOM
*Disponible solo almuerzo*

Tartar de ciervo

Tartaleta I
Crema de zanahoria y Praliné de
cacahuvete Ceviche
Leche de tigre de aji amarillo
Trucha

Kimchi y Limon fermentado

Vieira
. Foie, boniato y Almendras
Dashi
vegetales Pesca ahumada

Meyjillones y Vermouth

Alfajor de Molleja
Garbanzo y Topinambur

Ciervo
Mole y Parmesano Pera
Turron , Chocolate y Crema inglesa

* %k %k

100€
Maridaje de vino 50€

Mdélaga , Septiembre 24




